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Organisches Kurkumapulver

Was ist Bio-Kurkuma-Pulver?

Bio-Kurkuma-Pulver wird aus reinem Kurkuma-Rhizom hergestellt, der Hauptbestandteil
ist Curcumin . Curcumin ist ein starkes Antioxidans mit starken entziindungshemmenden
Eigenschaften. Kurkuma ist dafur bekannt, die Gesundheit der Gelenke, das Verdauungssystem und

die Wundheilung zu unterstutzen.

Als Gewdrz hat Kurkuma-Pulver in Asien eine lange Geschichte. Es kann als Wirzmittel und als gelber
Farbstoff verwendet werden. Es ist ein haufig verwendetes Gewdurz in der Familie, das fur Currypulver,

Gewdlrze usw. verwendet wird.
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Kurkumapulver kann verwendet werden, um Entziindungen zu reduzieren, die Wundheilung zu
beschleunigen und Schmerzen zu lindern. Jingste Studien haben gezeigt, dass Kurkuma-Pulver auch

Diabetes bekampfen und Fettleibigkeit und Typ-2-Diabetes unterdriicken kann.

Kurkumapulver kann Curcumin extrahieren . Es ist ein natlrliches, ungiftiges Funktionspigment, das
von vielen Landern anerkannt wurde. Es kann je nach Bedarf auf Lebensmittel, Medizin, Kosmetik und

andere Bereiche angewendet werden.

Unser Bio-Kurkuma-Pulver hat die Bio-Zertifizierung der EU- und USDA-Vorschriften bestanden.

Spezifikation

Produktname Bio-Kurkuma-Pulver
Herkunft des Landes  China

Physikalische chemische

Aussehen Feines Puder

Farbe Gelb Braun

Geschmack & Geruch Charakteristisch flr die urspringliche Pflanze

Maschenweite 80-100 Maschen
Asche =8%
Wasser <10%
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Curcumin-Inhalt 2%-6%

Saureunlosliche

<1%
Asche
Pb<2,0 ppm
Cd<1,0 ppm
Schwermetalle
As<1,0 ppm
Hg<0,5 ppm

Pestizidrickstande Mit EU- und NOP-Bio-Standards bestatigen

Mikrobiologische

TPC < 10.000 KBE/g
Schimmel & Hefe < 100 KBE/g
E.Spule <10 KBE/g
coliform <10 KBE/g
Salmonellen Negativ
S.Aureu Negativ

An einem kuhlen, trockenen Ort lagern. Nicht einfrieren. Von direktem Licht

Lagerung

fernhalten.
Paket 20kg/Beutel
Haltbarkeit 2 Jahre

Gesundheitliche Vorteile

- Antiphlogistikum

Kurkuma enthalt eine Verbindung namens Curcumin, die dem Gewlrz seine satte orange Farbe

verleiht. Curcumin hat nachweislich entzindungshemmende Eigenschaften.

- Antioxidantien
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Curcumin ist auch ein starkes Antioxidans und kann sogar dazu beitragen, die kdrpereigenen

antioxidativen Funktionen zu starken, um vor Schaden durch freie Radikale zu schitzen.
- Wohltuend fur die Hautgesundheit

Aufgrund der naturlichen antioxidativen, entzindungshemmenden und antibakteriellen Eigenschaften
von Kurkuma ist es groRartig fur die Haut. Probieren Sie es in einer Gesichtsmaske aus, um bei Anti-

Aging, Haarentfernung und mehr zu helfen.
- Super zum Kochen

Der warme, wirzige Geschmack von Kurkuma ist kdstlich in Curry oder mit Gemduse. Sie kdnnen auch
hausgemachtem Maisbrot oder Rihrei etwas hinzufligen, um zusatzliche Nahrstoffe zu erhalten und

die gelbe Farbe des Essens zu verstarken.

Verpackung

Want to learn more about this product or have any questions?

View Product Page: Organisches Kurkumapulver
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