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Bio-lsomaltulose

Was ist organische Isomaltulose?

Bio-Isomaltulose ist ein naturliches und funktionelles Kohlenhydrat, das flr eine ausgewogene und
nachhaltige Energieversorgung sorgt. Es ist ein weiSes, feines Pulver mit leicht st3lichem
Geschmack. Es wird aus Bio-Zuckerriben gewonnen und durch enzymatische Umlagerung von
Saccharose hergestellt. Es hat die gleiche Anzahl an Kalorien wie Saccharose, aber nur halb so viel
SuRe. Organische Isomaltulose kann in verschiedenen Anwendungen wie Lebensmitteln, Getranken,
Nahrungserganzungsmitteln und Kosmetika verwendet werden. Es kann die Textur, den Geschmack
und den Nahrwert Ihrer Produkte verbessern. Organische Isomaltulose hat einen niedrigen
glykdmischen Index und eine geringe insulinamische Reaktion, was bedeutet, dass sie keine Spitzen
und Abstlrze des Blutzucker- und Insulinspiegels verursacht. Es unterstitzt auch die Fettoxidation und
die Stoffwechselgesundheit und eignet sich daher zur Gewichtskontrolle und Diabetes-

Pravention. Organische Isomaltulose ist zudem nicht kariogen, d. h. sie fordert weder Karies noch
Plaquebildung. Wir bieten Bio-lsomaltulose mit unterschiedlicher Kérnung an, von fein bis grob. Die

Granulometrie gibt die PartikelgréRenverteilung des Pulvers an. Je feiner das Pulver, desto besser ist
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die Loslichkeit und FlieRfahigkeit. Je grober das Pulver, desto besser sind Stabilitat und Haltbarkeit.

Fein : Diese Spezifikation hat eine PartikelgroBe von 90 % < 100 um. Es eignet sich fir Anwendungen,

die eine hohe Loslichkeit und ein weiches Mundgefihl erfordern, wie Getranke, Sirupe und

Milchprodukte. Medium : Diese Spezifikation hat eine PartikelgréoBe von 90 % < 200 um. Es eignet

sich fur Anwendungen, die eine ausgewogene Loslichkeit und ein ausgewogenes Mundgefuhl

erfordern, wie z. B. Backwaren, Cerealien und Riegel. Grob : Diese Spezifikation hat eine Partikelgré3e

von 90 % < 400 um. Es eignet sich fur Anwendungen, die eine geringe Loslichkeit und ein knuspriges

Mundgefuhl erfordern, wie z. B. SUBwaren, Schokolade und Musli. Alle unsere Bio-lsomaltulose sind

nach den EU- und USDA-Standards flr biologische, glutenfreie, gentechnikfreie, vegane, Halal- und

koschere Produkte zertifiziert. Sie werden aus hochwertigen Bio-Zuckerriben hergestellt und in einer

hygienischen Umgebung verarbeitet. Wir gewahrleisten die Ruckverfolgbarkeit und Sicherheit unserer

Produkte.

Spezifikation

Spezifikation
Aussehen

Geruch

Schmecken

Léslichkeit
Feuchtigkeitsgehalt (%)
Aschegehalt (%)
Saccharosegehalt (%)
Isomaltulosegehalt (%)
Schwermetall (Pb)
Arsen (As)

Cadmium (Cd)

Quecksilber (HQg)
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BuBgeld

WeilRes feines Pulver

Leicht suf3
Leicht sufs

=99 %

=98,0

=<0,5 mg/kg
=<0,1 mg/kg
=<0,1 mg/kg

=0,05 mg/kg

Mittel

WeilSes feines Pulver

Leicht sufd
Leicht sufd

=99 %

=98,0

=<0,5 mg/kg
=<0,1 mg/kg
=<0,1 mg/kg

=<0,05 mg/kg

Grob

Weiles feines Pulver
Leicht st

Leicht suB

=99 %

=98,0

=0,5 mg/kg
=<0,1 mg/kg
=<0,1 mg/kg

=0,05 mg/kg
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Spezifikation
Gesamtkeimzahl (KBE/g)
Hefe und Schimmel (KBE/g)
Coliforme Bakterien (MPN/g)
E. coli (KBE/g)

Salmonellen (KBE/259)

Verpackung

BuBigeld
<1000
<100
Negativ

Negativ

Negativ

Mittel
<1000
=100
Negativ
Negativ

Negativ
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Grob
<1000
=100
Negativ

Negativ

Negativ

Want to learn more about this product or have any questions?

View Product Page: Bio-lsomaltulose
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