
Bio-Heidelbeerpulver

Was ist Bio-Heidelbeerpulver?

Bio-Heidelbeerpulver steht für ORGANICWAYs Ansatz der Doppelformat-Lieferung von Heidelbeerzutaten
– entwickelt, um die unterschiedlichen technischen und positionierungstechnischen Anforderungen von
Herstellern aus den Bereichen Lebensmittel, Getränke und Nahrungsergänzung zu erfüllen.

Bio-Gefriergetrocknetes Ganzbeerenpulver wird durch Gefriertrocknung ganzer Bio-Heidelbeeren
unter Stickstoffschutz bei Temperaturen unter 45°C hergestellt. Dieser Tieftemperatur-
Sublimationsprozess erhält die vollständige Fruchtmatrix – Haut, Kerne, Fruchtfleisch und Saft – und
bewahrt die höchste Konzentration an bioaktiven Inhaltsstoffen. Das Produkt wird anschließend unter
Stickstoff auf 80–120 mesh vermahlen, um eine optimale Textur und Dispergierbarkeit in festen und
halbfesten Formulierungen zu gewährleisten.

Das Ganzbeeren-Format liefert das volle Spektrum der Heidelbeer-Ernährung: Anthocyane (≥400
mg/100g) – die Pigment-Polyphenole, die für die blau-violette Farbe und die starke antioxidative Wirkung
verantwortlich sind; Vitamin C (≥150 mg/100g); Ballaststoffe (12–18%); sowie die vollständige Matrix aus
phenolischen Verbindungen, Flavonoiden und Mangan. Das Vorhandensein von Kernen und Schalen sorgt
für natürliche Textur und Ballaststoffe – attraktiv für Clean-Label- und Whole-Food-Marken, die
authentische Fruchtintegration anstreben.

Das Geschmacksprofil ist reichhaltig, erdig und leicht säuerlich – vergleichbar mit Premium-
Tiefkühlheidelbeeren. Ganzbeerenpulver eignet sich ideal für Backwaren (Muffins, Energieriegel,
Granola), Kapseln und Tabletten für Nahrungsergänzungsmittel für die Augengesundheit und kognitive
Unterstützung sowie für funktionelle Heimtiernahrung.
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Bio-Heidelbeersaftpulver wird durch Kaltpressung von Bio-Heidelbeersaft und anschließende
Tieftemperatur-Sprühtrocknung bei ≤60°C zu einem feinen Pulver mit außergewöhnlicher Löslichkeit
verarbeitet. Beim Sprühtrocknungsprozess dient Bio-Reismaltodextrin (≤5%) als Trägerstoff, um
Rieselfähigkeit und sofortige Wasserdispergierbarkeit sicherzustellen.

Saftpulver liefert ≥250 mg/100g Anthocyane und ≥100 mg/100g Vitamin C – konzentriert aus der
Saftfraktion – in einem Format, das sich sowohl in kaltem als auch in warmem Wasser schnell auflöst. Die
ultrafeine Partikelgröße von 200 mesh gewährleistet eine glatte Textur in Getränken und
Milchalternativen. Mit seinem konzentrierten Beerenaroma und der lebendigen Farbe ist Saftpulver die
bevorzugte Wahl für RTD-Getränke, Pulvergetränkemischungen, Milchalternativen (pflanzliche Joghurts
und Käse) sowie kosmetische Anwendungen (antioxidantienreiche Gesichtsmasken und Seren).

Beide Formate stammen aus derselben Bio-Heidelbeerquelle und tragen die Koscher-Zertifizierung. In
beiden Formaten werden keine Pestizide, künstlichen Farbstoffe, Aromen oder Konservierungsstoffe
verwendet.

PHYSIKALISCHE & CHEMISCHE EIGENSCHAFTEN

Übersicht der zwei Formate

Parameter Bio-Heidelbeerpulver (Ganzbeere) Bio-Heidelbeersaftpulver

Quelle Ganze Bio-Heidelbeere Kaltgepresster Bio-
Heidelbeersaft

Botanischer Name Vaccinium corymbosum Vaccinium corymbosum

Verarbeitung Gefriergetrocknet, unter Stickstoff
vermahlen Tieftemperatur-sprühgetrocknet

Trocknungstemperatur < 45°C / 113°F ≤ 60°C / 140°F

Erscheinungsbild Tiefblau-violettes Pulver Helles blau-violettes Pulver

Partikelgröße 80–120 mesh 200 mesh (ultrafein)

Anthocyane ≥ 400 mg/100g ≥ 250 mg/100g

Vitamin C ≥ 150 mg/100g ≥ 100 mg/100g

Ballaststoffe 12–18% ≤ 3%

Löslichkeit Teilweise (für feste Produkte geeignet) Sofort löslich ≥ 95%

Geschmacksprofil Reichhaltig, erdig, leicht säuerlich Süß-säuerlich, frisches
Beerenaroma

Trägerstoff Keiner Bio-Reismaltodextrin ≤ 5%

Verpackung 25-kg-Kraftpapiersack 20-kg-Aluminiumfolienbeutel
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Parameter Bio-Heidelbeerpulver (Ganzbeere) Bio-Heidelbeersaftpulver

Haltbarkeit 24 Monate 18 Monate

Geeignet für Backwaren, Nahrungsergänzung,
Heimtiernahrung

Getränke, Milchalternativen,
Kosmetik

Auswahlhilfe für das Format

Anwendung Ganzbeerenpulver Saftpulver

RTD-Getränke (flüssig) ❌ √ Beste Wahl

Pulvergetränkemischungen √ √ Beste Wahl

Smoothies & Säfte √ √

Kapseln & Tabletten √ Beste Wahl ❌

Nahrungsergänzung für die Augengesundheit √ Beste Wahl √

Backwaren (Muffins, Kuchen, Riegel) √ Beste Wahl √

Granola & Müsli √ Beste Wahl √

Milchalternativen (Joghurt, Käse) √ √ Beste Wahl

Funktionelle Snackriegel √ Beste Wahl √

Heimtiernahrung (Antioxidantienzusatz) √ Beste Wahl ❌

Kosmetik (Gesichtsmasken, Seren) √ √ Beste Wahl

Süßwaren & Bonbons √ √ Beste Wahl

MIKROBIOLOGISCHE & SCHADSTOFF-STANDARDS

Test Grenzwert

Gesamtkeimzahl < 10.000 cfu/g

Hefen & Schimmel < 1.000 cfu/g

E. coli Negativ

Salmonella Negativ

Staphylococcus Negativ

Blei (Pb) < 0,05 ppm

Arsen (As) < 0,02 ppm

Cadmium (Cd) < 0,05 ppm

Quecksilber (Hg) < 0,01 ppm

Pestizidrückstände Konform mit USDA-NOP- und EU-834/2007-Vorschriften
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Hinweis zu gesundheitsbezogenen Angaben: Angaben zu Anthocyanen und Vitamin C
werden durch allgemeine Aussagen zu Antioxidantien und Immununterstützung gestützt.
Angaben zur Augengesundheit und kognitiven Unterstützung sollten in Märkten ohne
zugelassene spezifische gesundheitsbezogene Angaben als „traditionell in der Volksmedizin
verwendet“ oder „unterstützt das allgemeine Wohlbefinden“ formuliert werden. Aussagen zu
Struktur-Funktions-Zusammenhängen müssen den lokalen Vorschriften entsprechen.

ZERTIFIZIERUNGEN

Zertifizierung Status

USDA Organic / NOP √ Zertifiziert

EU Organic (EU 834/2007) √ Zertifiziert

Non-GMO Project √ Verifiziert

Koscher √ Zertifiziert

Vegan √ Bestätigt

Glutenfrei √ Bestätigt

ANWENDUNGEN

Empfohlene Dosierungen

Anwendung Format Empfohlene
Dosis Hinweise

RTD-Flüssiggetränke Saftpulver 3–8 g pro
Portion

Sofortlöslich; lebendige blau-
violette Farbe

Pulvergetränkemischungen Saftpulver /
Ganzbeere

5–15 g pro
Portion

Saft für die Löslichkeit;
Ganzbeere für Ballaststoffe

Smoothies & Säfte Ganzbeere /
Saftpulver

5–10 g pro
Portion

Beide Formate; Ganzbeere
verleiht Textur

Kapseln & Tabletten Ganzbeerenpulver 500–1.500 mg
pro Portion

Hoher Anthocyangehalt +
Ballaststoffe für Mischungen
zur Augengesundheit
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Anwendung Format Empfohlene
Dosis Hinweise

Nahrungsergänzung für die
Augengesundheit Ganzbeerenpulver 300–1.000 mg

pro Portion

≥400 mg/100g Anthocyane
zur Unterstützung der
Sehkraft

Backwaren (Muffins, Kuchen,
Riegel) Ganzbeerenpulver 10–30 g pro

Portion
Reichhaltige Farbe;
authentisches Beerenaroma

Granola & Müsli-Toppings Ganzbeerenpulver 10–20 g pro
Portion

Verleiht Farbe, Geschmack
und antioxidative Attraktivität

Milchalternativen (Joghurt,
Käse) Saftpulver 2–5 g pro

Portion

Natürliche Farbe; neutraler
Geschmack; sofortige
Integration

Funktionelle Snackriegel Ganzbeerenpulver 5–15 g pro
Portion

Textur + Positionierung als
Antioxidans

Heimtiernahrung (Hunde-
/Katzenleckerli) Ganzbeerenpulver 1–5 g pro

Portion

Antioxidantienzusatz;
Geschichte natürlicher
Zutaten

Kosmetik (Masken, Seren) Saftpulver 1–3 g pro
Portion

Antioxidantienreich;
natürliche Farbe

Süßwaren & Bonbons Saftpulver 2–5 g pro
Portion

Lebendige natürliche Farbe;
süß-säuerlicher Geschmack

Formulierungshinweise

Farbe: Beide Formate erzielen durch Anthocyane eine tiefe blau-violette Farbe. Saftpulver erzeugt
in flüssigen Anwendungen eine gleichmäßigere und lebendigere Farbverteilung. Ein pH-Wert unter
3,5 kann die Farbe von Blauviolett zu Rotviolett verschieben.

Geschmack: Ganzbeere hat einen reichhaltigeren, erdigeren und leicht säuerlichen Geschmack.
Saftpulver ist süßer mit einem klareren, konzentrierteren Beerengeschmack. Beide harmonieren
gut mit Vanille, Honig, Zitrone, Banane und Schokolade.

pH-Stabilität: Die Anthocyanfarbe ist bei pH 2,5–4,0 am stabilsten (blau-violetter Bereich). Über
pH 5 verschiebt sich die Farbe in Richtung Blaugrün. Testen Sie die Farbstabilität in Ihrer
spezifischen Getränkematrix.

Hitzeempfindlichkeit: Anthocyane und Vitamin C reagieren empfindlich auf längere
Hitzeeinwirkung. Vermeiden Sie eine Hochtemperaturverarbeitung (>80°C über einen längeren
Zeitraum). HTST-Pasteurisierung ist akzeptabel.
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Löslichkeit: Saftpulver löst sich innerhalb von Sekunden zu ≥95% in Wasser – ideal für
Instantgetränke. Ganzbeerenpulver ist dispergierbar, aber nicht vollständig löslich – geeignet für
feste und halbfeste Anwendungen.

Hinweis zum Trägerstoff: Saftpulver enthält Bio-Reismaltodextrin ≤5% – stellen Sie sicher, dass
dies für die Kennzeichnung und Zertifizierungen Ihres Endprodukts akzeptabel ist.

Feuchtigkeitsempfindlichkeit: Beide Formate sind hygroskopisch. Lagern Sie das Produkt
versiegelt in der Originalverpackung an einem kühlen, trockenen und dunklen Ort.

FAQ

F: Was ist der Unterschied zwischen Ganzbeerenpulver und Saftpulver?

Ganzbeerenpulver wird aus der vollständigen Heidelbeere gefriergetrocknet – Haut, Kerne, Fruchtfleisch
und Saft – und bewahrt so die vollständige Fruchtmatrix einschließlich Ballaststoffen (12–18%). Es liefert
höhere Anthocyanwerte (≥400 mg/100g), mehr Vitamin C (≥150 mg/100g) und natürliche Textur aus
Kernen und Schalen. Saftpulver wird aus kaltgepresstem Heidelbeersaft sprühgetrocknet, wobei Kerne
und der Großteil der Ballaststoffe entfernt werden. Es bietet sofortige Löslichkeit ≥95%, konzentriertes
Aroma und ein klareres Zutatenprofil (Saft + ≤5% Reismaltodextrin) – ideal für Getränke,
Milchalternativen und Anwendungen, bei denen Ballaststoffe unerwünscht sind.

F: Kann Heidelbeerpulver frische Heidelbeeren in Rezepten ersetzen?

Ja. Als allgemeine Faustregel: 1 Esslöffel Heidelbeerpulver ≈ ½ Tasse frische Heidelbeeren
(bereinigt um Feuchtigkeitsunterschiede). Bei Ganzbeerenpulver sorgen Ballaststoff- und Kernteil für eine
authentische Textur, die rehydrierten Trockenbeeren ähnelt. Saftpulver löst sich auf und integriert sich
unsichtbar – besser für Getränke und glatte Anwendungen, bei denen keine sichtbaren Fruchtstücke
erforderlich sind.

F: Ist Saftpulver für Angaben wie „zuckerfrei“ oder „ohne Zuckerzusatz“
geeignet?

Saftpulver wird aus kaltgepresstem Heidelbeersaft ohne Zuckerzusatz hergestellt. Natürlicher
Fruchtzucker aus dem Saft ist im Pulver enthalten. Für Angaben „ohne Zuckerzusatz“ darf Ihr Endprodukt
keine zusätzlichen Süßungsmittel enthalten. Der niedrige glykämische Index (GI = 30) wird vermerkt –
geeignet für diabetikerfreundliche Formulierungen. Prüfen Sie den Gesamtzuckergehalt anhand Ihrer
spezifischen Anforderungen und der lokalen Vorschriften.
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F: Wie sollte Heidelbeerpulver gelagert werden, um den Anthocyangehalt zu
erhalten?

Lagern Sie das Produkt an einem kühlen (≤25°C), trockenen und dunklen Ort, fern von direkter
Sonneneinstrahlung und Feuchtigkeit. Bewahren Sie die originale versiegelte Verpackung ungeöffnet auf.
Anthocyane und Vitamin C sind oxidations- und lichtempfindlich – Einwirkung von Hitze, Licht und
Sauerstoff beschleunigt das Verblassen der Farbe und den Nährstoffabbau. Bei sachgemäßer Lagerung
bleibt Ganzbeerenpulver 24 Monate und Saftpulver 18 Monate qualitativ hochwertig.

F: Enthält Saftpulver Maltodextrin als Trägerstoff?

Ja. Bio-Heidelbeersaftpulver verwendet Bio-Reismaltodextrin (≤5%) als Trägerstoff, um Rieselfähigkeit
und sofortige Wasserlöslichkeit sicherzustellen. Dies ist Standardpraxis bei sprühgetrockneten
Fruchtsaftpulvern. Reismaltodextrin ist glutenfrei und allergenarm. Falls ein Produkt ohne Trägerstoff
erforderlich ist: Ganzbeerenpulver enthält keine Trägerstoffe oder Zusätze.

F: Ist dieses Produkt für Koscher-zertifizierte Endprodukte geeignet?

Ja. Beide Formate des Bio-Heidelbeerpulvers verfügen über eine bestätigte Koscher-Zertifizierung – so
kann auch Ihr Endprodukt auf Basis dieser zertifizierten Zutatenquelle die Koscher-Zertifizierung tragen.

F: Wie hoch sind Mindestbestellmenge und Lieferzeit?

Die Mindestbestellmenge (MOQ) beträgt 25 kg für Ganzbeerenpulver und 20 kg für Saftpulver. Die
Standard-Lieferzeit beträgt 10–20 Werktage ab Auftragsbestätigung. Kostenlose Muster sind auf
Anfrage erhältlich und werden per FedEx, UPS oder EMS versandt.

F: Welche Individualisierungsoptionen sind verfügbar?

ORGANICWAY bietet folgende Individualisierungsoptionen:
Superfruit-Mischungen: Kombinieren Sie Ganzbeerenpulver mit Açaí oder Granatapfel für Premium-
Antioxidansmischungen.
Angereichertes Saftpulver: Fügen Sie Vitamin E oder probiotische Stämme hinzu, um die funktionelle
Positionierung zu stärken.
Partikelgrößen-Anpassung: Kundenspezifische Mesh-Spezifikationen für spezielle
Verarbeitungsanforderungen verfügbar. Kontaktieren Sie den ORGANICWAY-Vertrieb, um Ihren
Formulierungsbedarf zu besprechen.
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VERPACKUNG & LAGERUNG

Verpackungsoptionen

Verpackungsgröße Material Standard für

1 kg Aluminiumfolienbeutel Proben

5 kg Aluminiumfolienbeutel Kleine Bestellungen

20 kg Aluminiumfolienbeutel Standard für Saftpulver

25 kg Kraftpapiersack Standard für Ganzbeerenpulver

Individuell Individuelle Verpackung auf Anfrage Großmengen oder Eigenmarken

Lagerbedingungen

Parameter Bedingung

Temperatur ≤ 25°C

Luftfeuchtigkeit < 60% RH

Licht Dunkel lagern, direkte Sonneneinstrahlung vermeiden

Sauerstoff Verpackung verschlossen halten; Stickstoffspülung für Premiumqualität empfohlen

Haltbarkeit Ganzbeerenpulver: 24 Monate; Saftpulver: 18 Monate

For more information, please visit our website:

https://de.organic-way.com/produkte/bio-heidelbeerpulver/
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