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Bio-Grunkohlpulver

Was ist Bio-Grunkohlpulver?

Bio-Grunkohlpulver steht fur den Goldstandard unter den funktionellen grinen Superfood-Zutaten. Dieses
Premium-Pulver wird ausschlie3lich aus 100% zertifizierten Bio-Grinkohlblattern hergestellt und erfasst
die volle Nahrstoffdichte eines der nahrstoffreichsten Gemuse der Natur - ideal aufbereitet fur die
nahtlose Integration in moderne Nahrungserganzungsmittel und funktionelle

Lebensmittelformulierungen.
Die Nahrstoffkraft des Griinkohls

Grunkohl (Brassica oleracea var. sabellica) hat sich durch eine aulergewohnliche Konzentration an
essenziellen Nahrstoffen pro Portion den Ruf als Superfood verdient. Unser Bio-Grinkohlpulver liefert
hohe Gehalte an Vitamin A, C und K, die jeweils die Sehkraft, die Immunfunktion und die
ordnungsgemale Blutgerinnung unterstltzen, sowie bioverfugbares Kalzium und Eisen, die fur die

Knochengesundheit und den Sauerstofftransport im Blut unerlasslich sind.
Chlorophylireiche Formel

Mit einem garantierten Chlorophyllgehalt von =1.5% bietet ORGANICWAY Bio-Grinkohlpulver die
entgiftenden und antioxidativen Vorteile, die mit dunkelgrinem Blattgemise verbunden werden. Die

molekulare Struktur des Chlorophylls ahnelt stark dem Hamoglobin und unterstitzt die nattrlichen

ORGANICWAY Food Ingredients Inc. Page 1 of 7 https://de.organic-way.com



SINCE 2008

ORGANICIZYI INFO@ORGANIC-WAY.COM

ORGANIC INGREDIENTS PARTNER

Entgiftungswege des Korpers sowie die Zellgesundheit.
Schonende Verarbeitung bei niedrigen Temperaturen

Unser patentiertes Trocknungs- und Feinstmahlverfahren bei niedrigen Temperaturen ist speziell darauf
ausgelegt, hitzeempfindliche Nahrstoffe wie Vitamine, empfindliche Antioxidantien und die leuchtend
naturliche grine Farbe zu erhalten. Im Gegensatz zu Verarbeitungsmethoden mit hoher Hitze, die den
Nahrstoffgehalt beeintrachtigen, gewahrleistet unser Verfahren eine maximale Erhaltung des

vollstandigen Nahrstoffprofils von frischem Griinkohl.
Vielseitige Einsatzmoglichkeiten in Formulierungen

Die feine PartikelgroBe und die hervorragende Dispergierbarkeit in Wasser unseres Grunkohlpulvers
ermaoglichen eine besonders einfache Einarbeitung in eine breite Produktpalette - von Smoothie-Packs
und grunen Superfood-Mischungen bis hin zu Proteinriegeln, Kapseln und funktionellen Getranken. Sein
mildes, leicht erdiges Aromaprofil figt sich gut in fruchtbasierte Formulierungen ein und verleiht

herzhaften Anwendungen eine dezente geschmackliche Tiefe.
Clean-Label-Integritat

100% reines Grunkohlblatterpulver ohne Fullstoffe, ohne Zusatzstoffe, ohne Tragerstoffe und ohne
kUnstliche Inhaltsstoffe. Diese Clean-Label-Positionierung entspricht der wachsenden
Verbrauchernachfrage nach transparenten, minimal verarbeiteten Zutaten, die zu veganen,

vegetarischen und vollwertigen Erndahrungsweisen passen.

PHYSIKALISCHE & CHEMISCHE EIGENSCHAFTEN

Hauptspezifikationstabelle

Parameter Spezifikation

Quelle 100% Bio-Brassica oleracea var. sabellica-Blatter

Aussehen Feines grines Pulver

Farbe Leuchtend grin

Geschmack & Aroma Mildes, charakteristisches Griinkohlaroma mit erdigen Noten
Verarbeitungsmethode Trocknung bei niedrigen Temperaturen und Feinstvermahlung
Feuchtigkeitsgehalt <7.0%

Chlorophyligehalt =1.5%

Loslichkeit Gute Dispergierbarkeit in Wasser
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Parameter

Spezifikation

Eignung fur die Ernahrung

Vegan, glutenfrei, Non-GMO, Bio-zertifiziert

MIKROBIOLOGISCHE & KONTAMINANTENSTANDARDS

Prufparameter Spezifikation Prufmethode
Gesamtkeimzahl =100,000 CFU/g 1ISO 4833
Hefen & Schimmelpilze =<1,000 CFU/g ISO 21527
Coliforme =100 CFU/g ISO 4831

E. coli Negativ/g ISO 16649
Salmonellen Negativ/259g ISO 6579

Blei (Pb) =0.5 ppm ICP-MS

Arsen (As) =<0.5 ppm ICP-MS
Cadmium (Cd) =0.3 ppm ICP-MS
Quecksilber (Hg) =0.1 ppm ICP-MS
Pestizidrickstande Konform mit USDA NOP und EU-Oko-MRL LC-MS/MS, GC-MS

ZERTIFIZIERUNGEN
Zertifizierung Status Ausstellende Stelle
USDA Organic v Verfligbar USDA NOP
EU Organic v Verfligbar EU 834/2007
Non-GMO V Verifiziert Non-GMO Project / Drittanbieter-Labor
Vegan V Verifiziert Selbstdeklaration
Glutenfrei Vv Verifiziert Drittanbieter-Labor
Koscher Vv Auf Anfrage verfligbar Zertifizierungsstelle
Halal v Auf Anfrage verfligbar Zertifizierungsstelle
1ISO 22000 v Konform Bureau Veritas / SGS
HACCP v Konform Prifung durch Dritte

ANWENDUNGEN & ANWENDUNGSRICHTLINIEN
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Primare Anwendungsmatrix

Anwendungskategorie

Formempfehlung

Einsatzmenge

Nahrungserganzungsmittel

Kapseln, Tabletten,
Pulvermischungen

500mg-2,000mg pro
Portion

Superfood-Smoothie-Packs

Direkte Zugabe in den Mixer

1-3 Teelo6ffel pro
Portion

Griine Superfood-Mischungen

Gemischt mit Spirulina, Chlorella,
Gerstengras

10-30% der Mischung

Proteinriegel &
Energieballchen

Eingearbeitet in die
Trockenmischung

2-5% der Gesamtmasse

Funktionelle Getranke

Wasserdispergierbares Pulverformat

1-5g pro Portion

Gesundheitssafte & Griine

) Kalt gemischt oder im Shaker
Drinks

2-5g pro Portion

Herzhafte Anwendungen Suppen, Saucen, Wirzmischungen 1-3% der Formulierung

Backwaren (kalte Zugabe) Zugabe zum Teig nach dem Mischen |1-2% des Mehlgewichts

Richtlinien zur Formulierung

Aromaintegration

Bio-Grunkohlpulver hat ein mildes, erdiges und leicht bitteres, grlines, charakteristisches Aroma. Seine
Wirkung auf das Endprodukt hangt in erster Linie von der Einsatzmenge und den Ubrigen Aromen in der
Formulierung ab. Es lasst sich gut mit fruchtbasierten Smoothies kombinieren und kann herzhafte
Anwendungen erganzen. Bei Produkten, die empfindlich auf Bitterkeit reagieren, wird die Kombination

mit natlrlichen StlBungsmitteln oder Zitrusaromen empfohlen.

Chlorophylistabilitat

Der Chlorophyllgehalt von =1.5% bietet sowohl einen Nahrwert als auch die leuchtend grine Farbe, die
Verbrauchern ,Superfood“-Qualitat signalisiert. Chlorophyll reagiert empfindlich auf hohe Temperaturen
und alkalische pH-Bedingungen. FUr eine maximale Farberhaltung sollte es bei warmen Anwendungen in

der Abklhlphase eingearbeitet werden; stark alkalische Formulierungen sollten vermieden werden.

Dispergierbarkeit in Wasser
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Unser Grinkohlpulver weist eine gute Dispergierbarkeit in Wasser auf und eignet sich daher fiur Shaker-
Getranke, sofort mischbare Pulver und Getrankeanwendungen. Fur klare Getrankeformulierungen ist zu

beachten, dass Grinkohlpulver eine grine, trube Suspension und keine klare Lésung ergibt.
Lagerung und Handhabung

Um die leuchtend griine Farbe und die Nahrstoffintegritat zu erhalten, in luftdichten Behaltern fern von
direkter Sonneneinstrahlung, Hitze und Feuchtigkeit lagern. Bei optimalen Lagerbedingungen betragt die

empfohlene Haltbarkeit 24 Monate ab Herstellungsdatum.

FAQ

F: Was ist die Hauptquelle von Bio-Grunkohlpulver?

A: Unser Bio-Grunkohlpulver wird aus 100% zertifizierten Bio-Grinkohlblattern Brassica oleracea var.
sabellica) hergestellt. Das gesamte Produkt besteht ausschlieBlich aus getrockneten, vermahlenen

Grunkohlblattern ohne Fullstoffe, Tragerstoffe oder Zusatzstoffe jeglicher Art.

F: Ist Bio-Grunkohlpulver fur vegane und glutenfreie Produkte geeignet?

A: Ja. Unser Bio-Grunkohlpulver wird vollstandig aus Grunkohlblattern hergestellt und ist daher von Natur
aus vegan und glutenfrei. Es enthalt keine tierischen Inhaltsstoffe und keine glutenhaltigen Getreidearten

oder Quellen fur Kreuzkontaminationen. Es ist frei von den wichtigsten haufigen Allergenen.

F: Wie wirkt sich das Aroma von Grunkohlpulver auf das Endprodukt aus?

A: Bio-Grunkohlpulver hat ein mildes, erdiges und leicht bitteres, grunes, charakteristisches Aroma. Seine
Wirkung auf das Endprodukt hangt in erster Linie von der Einsatzmenge und den Ubrigen Aromen lhrer
Formulierung ab. Es lasst sich gut mit fruchtbasierten Smoothies kombinieren oder in herzhaften
Anwendungen ausbalancieren. Beginnen Sie mit niedrigeren Einsatzmengen und passen Sie diese auf

Basis von Geschmackstests an.

F: Wie hoch ist die Haltbarkeit und wie sollte Grinkohlpulver in GroBgebinden

gelagert werden?

A: Unter optimalen kihlen, trockenen Bedingungen fern von direkter Sonneneinstrahlung und
Feuchtigkeit, in der original versiegelten luftdichten Verpackung, betragt die Haltbarkeit in der Regel 24

bis 36 Monate ab Herstellungsdatum. Spezifische Empfehlungen zur Lagerung von Grol3gebinden werden
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mit der Auftragsdokumentation bereitgestellt. Fir eine maximale Farb- und Nahrstofferhaltung nach dem

Offnen kuhl lagern.

F: Wurde das Grunkohlpulver auf Schwermetalle und Kontaminanten gepruft?

A: Absolut. Wir fuhren strenge Prafungen durch Dritte auf Schwermetalle, Mikroorganismen, Pestizide und
andere Kontaminanten durch, um sicherzustellen, dass unser Bio-Grlinkohlpulver strenge internationale
Lebensmittelsicherheitsstandards und -vorschriften erfullt. Analysezertifikate (Certificates of Analysis)

sind auf Anfrage flr jede Charge erhaltlich.

F: Welche gesundheitsfordernden Haupteigenschaften hat Grinkohlpulver?

A: Grinkohlpulver unterstitzt mehrere Gesundheitsbereiche: (1) Hohe Gehalte an Vitamin A, C und K, die
Sehkraft, Immunfunktion bzw. Blutgerinnung unterstutzen; (2) Kalzium- und Eisenmineralien, die
Knochengesundheit und Sauerstofftransport unterstitzen; (3) Ein Chlorophyllgehalt von =1.5%, der
naturliche Entgiftung und Zellgesundheit unterstutzt; (4) Antioxidative Verbindungen, die helfen,

oxidativen Stress zu bekampfen und das allgemeine Wohlbefinden zu férdern.

F: Kann Grunkohlpulver in heiBen Getranken oder gekochten Anwendungen

verwendet werden?

A: Grinkohlpulver kann in warme Getranke und leicht gekochte Anwendungen eingearbeitet werden,
wobei hohe Temperaturen den Chlorophyllgehalt verringern und zu einem gewissen Farbverlust fUhren
kdonnen (Verfarbung zu Olivbraun). Fur eine maximale Nahrstofferhaltung und leuchtend grine Farbe
werden kalte Anwendungen wie Smoothies, Shakes und sofort mischbare Getranke empfohlen. Beim

Backen wahrend der AbkUhlphase des Teigs unter 60°C zugeben.
F: Wie hoch ist die Mindestbestellmenge und die typische Lieferzeit?

A: Unsere Standard-Mindestbestellmenge flr GroRgebinde betragt 25 kg. Die Standard-
Produktionsvorlaufzeit betragt 10 bis 20 Tage ab Auftragsbestatigung. Wir bieten mehrere
Zahlungsbedingungen an, darunter D/A, D/P, L/C, T/T, MoneyGram, Western Union und Kreditkarte.
Kostenlose Muster sind Uber FedEx, UPS oder EMS erhaltlich.

VERPACKUNG & LAGERUNG
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Standard-Verpackungsoptionen

PackungsgroRBe | Material Einheiten/Palette

25 kg :_::::szjitt;elechtes Kraftpapierfass mit PE- 40 Fasser/Palette

10 kg Lebensmittelechter Karton mit PE-Innenbeutel 80 Kartons/Palette

5 kg Folienbeutel mit Zippverschluss (fir Muster) 200 Beutel/Palette

1 kg Folienbeutel mit Zippverschluss Indiv'iduelle

Vereinbarung

Lagerbedingungen

Parameter Spezifikation

Temperatur Kuhl und trocken lagern (empfohlen =25°C)

Luftfeuchtigkeit <60% relative Luftfeuchtigkeit

Verpackung Luftdichter, feuchtigkeitsbestandiger Behalter

Haltbarkeit 24-36 Monate ab Herstellungsdatum

Licht Vor direkter Sonneneinstrahlung schitzen

Nach dem Offnen Kahl lagern, um Farbe und Nahrstoffe zu erhalten

For more information, please visit our website:

https://de.organic-way.com/produkte/bio-grunkohlpulver/
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